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CEVICHE DE LOUP 23€

Marinade du moment

BURRATA CREMEUSE 25€

Trio de tomates, focaccia, pesto frais

L'ITALIENNE | 23€

Fusilli, tomates cerises, olives noires, mozzarella,

serrano, basilic, toast de cabécou et parmesan
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LA MILANAISE 28€
Escalope de veau (18ogrms France) panée, frites
fraiches

FAUX-FILET CHIMICHURRI 29€
Boeuf tranché fin, frites fraiches et sauce
chimichurri

POULET SOUVLAKI 26€

Poulet grillé mariné, sauce tzatziki, tabouleh, pain
pita et salade grecque

ROYAL CHEESE 22€
Pain brioché, steak du boucher, double cheddar,

cornichons, sauce, frites fraiches

TARTARE DE BOEUF 24€

Capres, cornichons, oignons, jaune d’oeuf, persil,
frites fraiches

Sirop de grenadine ou de menthe ¢
+
Tenders de poulet & frites

ov
Fish & frites

+
Glace au choix c{f
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MOUSSE AU CHOCOLAT VIENNOIS 11€

Mousse maison, chantilly

ASSIETTE DE FRUITS FRAIS 15€
Selon saison
MERINGUE ET FRUITS 15€

Meringue, fruits rouges, glace vanille, pistaches et
coulis de fruits rouges

CASAFOGATO 13€
Glace al'italienne vanillée, une dose d’expresso
GLACE SUNDAE VANILLEE 10€

MOULES FARCIES  21€

Beurre, ail, persil

CALAMARS FRITS 23€

Petits calamars, rouille maison

LA CESAR

Salade Romaine, tomate, bacon, poulet pané,

avocat, oeuf mollet, copeaux de parmesan
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PECHE DU JOUR

Selon arrivage, accompagné de pommes de

terre au four et vierge de tomates

TATAKI DE THON 28€

Sauce tataki soja, grenade, graines de sésame,

wakamé accompagné de frites fraiches

LINGUINE ALLE VONGOLE 29€

Palourdes ail et persil, tomates cerises, vin blanc,
huile d’olive
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Prix Ttc, Cheéques non acceptés.
Liste des allergénes disponible.
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Nos cocktails contiennent entre 6 et 8 cl d’'alcool. L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération.

La vente d’alcool est interdite aux mineurs. Prix Ttc, Chéques non acceptés

SIROP A L'EAU 3.8€ PASTIS 3CL 4€ SPRITI 11€
SODAS 33CL 5¢ Supplément sirop o,50€ Prosecco, Aperol, Perrier, Orange
Coca, Coca Zero, Perrier, Fuz Tea 25cl PIERE 33CL 7€ HUGO SPRITI 12
JUS DE FRUITS L 5¢ Bud Blonde, Desperados, Corona, Prosecco, St Germain, Citron,
ITS$ 33C 1664 Blanche, Corona sunset Menthe
Pomme, Ace, Tomate, Ananas
SUPER SKIN 10€ BIERE SANS ALCOOL 33CL 7€ PBELLINI 10€
Orange, Carotte, Gingembre 1664 Prosecco, Purée de Peche
ORANGE PRESSEE 6.5¢€ PBIERE PRESSION 25CL 5.8€ MIMOSA 10€
i PI E RE PRESSION 50CL 10 € PI'OSCCCO, JUS d’orange pI'ESSé,
EAU MINERALE 75CL 71.5€ 1664 Blonde Sirop de cardamome, Zeste & o~
SAN PELLEGRINO 75CL 8€ dorange Z
\
@ VINS Av VERRE W/J BLANCS i
Verre Piscine (;':.__r,
ot IGP MEDITERANNEE sod 7l
IGP Frégalon X Casaboha Rosé, blanc 6,5€ o€
CP Minuty, Prestige Rosé, blanc, rouge o€  12€ Domaine de Frégate, Frégalon x Casaboha 20€
CP Sainte Marguerite Fantastique AB Rosé, blanc 10€ AOC COTE DE PROVENCE
Chardonnay L.Latour Blanc o€ Chéateau Pampelonne, Ramatuelle 30€
Champagne T. Roederer Brut 13€ Chateau Minuty, cuvée prestige 32€ 42€
Domaine Figuiére premiere AB 42€ QO€
Chateau Sainte Marguerite Fantastique 40€
MJ‘ /\{ Domaine OTT Clos Mireille AB 60€
IGP. AOC COTE DE PROVENCE ET BANDOL sd 74 wa  AOC BANDOL ET CASSIS
D ine La Suffrene, Bandol
Domaine de Frégate, Frégalon x Casaboha 20€ oma%ne ! v rene . an ,0 o 38¢€
Chateau Saint Maur. Saint M 20e Domaine Bodin, Cassis cuvée d’Emile 40€
ateau Saint Maur, Sain . . ..
Chateau Minuty, cuvée Prestige 32€ 42€ Doma%ne Bagnol, Cassis Tradlt.1on 42€
Domaine Figuitre Premicre AB 26 86e Domaine Bunan, Bandol moulin des Costes 42€
Cha de Pib , Bandol AB
Chateau Sainte Marguerite Fantastique AB 46€  96€ areau de Hibarnon, Bando 68€ 145€ 4
Chateau de Pibarnon Bandol AB 49€ AOC. AOP DIVERS REGIONS
Chéte?u Minuty roAsé et Or 56¢€ Clos Du Caillou, Cotes du Rhoéne 36€
- DorAname QTT Chateau de Selle AB 6o€ 130€ Louis Latour Grand Ardache 38¢
Chateau Minuty 281 78€ Domaine de Faiveley, Bourgogne Chardonnay 45€
=Y La Manufacture, Chablis ‘cousu main’ 46€
Corse Figari, Clos Canarelli 62€
NIN j ovG Domaine de Faiveley, Montagny 1er cru Les Las 68¢€
Corse VDF Figari, Tarra di Sognu 8s5e
AQOC Cbétes du Rhone, Clos du Caillou 38¢€ Joseph Pascal Puligny Montrachet, Les Enseignéres o€
AQOC Cbotes de Provence Minuty Prestige 42€
AOC Bourgogne, Faiveley Mercurey 48¢
AQOC Bandol, Chateau Pibarnon 75€ r@ |GE 5 T/ F 5
Limoncello / Get2;  6cl 0€
Espresso Martini 12€
H /yq /D A G N E 5 vodka 4cl, kahlua 2cl, une dose d’'expresso, sucre de canne
Champagne sélection 8o Rhum Supérieur scl 14€
Roederer brut collection o€  220€ Clase Azul Reposado Shot 5¢cl / Bottle 7ocl 35€ 305€
Ruinart « R » brut 120€
Ruinart Blanc de Blanc 170€ 370€ C') Café Latte olacé
glace 7,5€
Ruinart Ros¢ brut ) 170€ A FE TE /A Lait d'avoine, café, vanille
Perrier-Jouet Belle Epoque, Grand Cru millésimé 290€ Matcha Latté glacé 8,2€
Roederer Cristal Grand Cru millésimé 400€ Café & Déca 2,5€ Lait davoine, matcha, vanille
Capuccino 4,5€ Strawberry Matcha 8,5€
Thé citron ou menthe  5€ Lait davoine, matcha, fraise




